
;; Vieilles Vignes
AOP VENTOUX Rouge

NOMBRED’HECTARES:
1fzô hectares

CEPAGES:
îôx Grenache ; jôx Syrah

SOLS:
Terroir sableux sur des vignes âgées de plus de àô ans

RENDEMENT:
jô hL,ha

VINIFICATIONETELEVAGE:
Vinifcation traditionnelleL contrôle de la températureL
pigeages et petits délestagesL mà jours de cuvaisonL élevage de
m1 mois en cuve béton émailléef

NOTESDEDEGUSTATION:
Ce vin présente une robe pourpreL intenseL profondeL à reflets
violacésf Le nez est sur des notes de figue fraîcheL de poivreL
mêlées à des notes de fruits noirsf La bouche est fondueL rondeL
les tanins sont présentsL encore jeunesL mais finsL enrobésL ce qui
donne un vin soupleL plein de fruitL croquantf

ACCORDS METS ET VINS:
Viandes rouges et blanches, charcuteries, fromages

SERVICE:
entre 14° et 16°C.


