
;;Terrasses des Dentelles
AOP GIGONDAS Rouge

NOMBRED’HECTARES:
fpjV hectares

CEPAGES:
qCè Grenache z Cjè Syrah z ôè Mourvèdre

SOLS:
Terroir de marnes à éléments calcaires

RENDEMENT:
fâ hL)ha àsélection parcellaireé

VINIFICATIONETELEVAGE:
Vendange manuelle non éraflée et légèrement foulée avec tris
successifsp Contrôle de la température/ petits délestages/ Cf jours
de cuvaison/ élevage de fC mois en barrique àC à j ans dmâgeé

NOTESDEDEGUSTATION:
Belle couleur grenat intense/ profonde/ brillantep Le nez est riche
avec de belles notes de fruits rouges à lmalcool/ des notes épicées/
de poivre/ de giroflep La bouche est dense/ concentrée/ longue et
fraîche avec des tanins fondus/ enrobés/ une grande persistance
aromatique en finalep

SERVICE :

ACCORDS METS ET VINS :

Entre fb et f'°C

Viandes rouges/ gibier/ fromages/ desserts à base de chocolat noir


